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Beste klant,

Gefeliciteerd met de aankoop van uw PITT Cooking 
inductiekookplaat. Dit unieke systeem geeft u de vrijheid om zelf 
de locatie van elke kookzone te bepalen. Zo bent u verzekerd van 
jarenlang kookplezier. Dankzij de verschillende zonecapaciteiten 
kunt u elk gerecht optimaal bereiden. In deze handleiding leest 
u hoe u alle functies van dit inductiekookplaat optimaal kunt 
benutten.

Wij raden u aan de gebruiksaanwijzing en de 
installatiehandleiding zorgvuldig door te lezen voordat u de PITT 
Cooking inductiekookplaat in gebruik neemt.

Bewaar deze handleiding op een veilige plek, zodat ook een 
volgende gebruiker er gebruik van kan maken.

Veel kookplezier!
PITT Cooking
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•	 Akan-I
•	 Azuma-I
•	 Air-I
•	 Baluran-I
•	 Bennett-I
•	 Baula-I
•	 Bely-I
•	 Bandai-I
•	 Balut-I
•	 Bromo-I
•	 Cima-I

•	 Capital-I
•	 Cusin-I
•	 Colo-I
•	 Danau-I
•	 Dempo-I
•	 Drum-I
•	 Ebeko-I
•	 Elbrus-I
•	 Enep-I
•	 Foessa-I

Deze handleiding is van toepassing 
op het volledige assortiment van 

PITT Cooking inductie:
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Veiligheidsinstructies

Algemeen
De PITT Cooking inductiekookplaat voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften. Onjuist gebruik kan echter leiden tot 
persoonlijk letsel of materiële schade. Lees daarom alle relevante handleidingen zorgvuldig door voordat u de inductiekookplaat 
gebruikt. Hierin vindt u belangrijke instructies met betrekking tot installatie, veiligheid, bediening en onderhoud. Dit is veiliger voor 
uzelf en u voorkomt schade aan de inductiekookplaat.

Wanneer de veiligheidsinstructies en waarschuwingen niet worden opgevolgd, kan PITT Cooking niet aansprakelijk worden gesteld 
voor eventuele daaruit voortvloeiende schade. Bewaar de gebruiks- en installatiehandleidingen en geef deze door aan een volgende 
eigenaar.

Veiligheid

•	 De inductiekookplaat en het keukenoppervlak rondom de 
kookzones worden tijdens gebruik heet en blijven dit nog 
geruime tijd na het koken. Raak deze hete delen niet aan.

•	 Oververhitte olie of boter kan gemakkelijk vlam vatten. Blus 
nooit met water. U kunt de vlammen doven door de pan met 
een deksel af te sluiten.

•	 Brandgevaar: Berg geen voorwerpen op de kookzones op.

•	 Flambeer nooit onder een afzuigkap. Dit kan brand 
veroorzaken.

•	 Plaats nooit een grill of bakplaat over één of twee kookzones.

•	 Gebruik geen pannen met een bodemdikte die groter is dan 
de diameter van het keramisch glas.

•	 Wanneer pannen met een grotere bodemdiameter dan 
aanbevolen worden gebruikt, kunnen de bedieningsknoppen 
en het werkblad heet worden bij langdurig en intensief 
gebruik.

•	 Plaats geen metalen voorwerpen zoals bestek en 
pannendeksels op de kookzones. Wanneer het systeem 
is ingeschakeld of nog heet is, kunnen metalen 
voorwerpen heet worden en andere materialen smelten 
of in brand vliegen.

•	 Plaats nooit hete voorwerpen op of in de buurt van de 
bedieningsknoppen. De onderliggende elektronica kan 
hierdoor oververhit raken.

•	 WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een 
inductiekookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn en 
brand veroorzaken. Probeer een brand NOOIT met water 
te blussen, maar schakel het apparaat uit en dek de vlam af 
met een deksel of een blusdeken.

•	 Door de snelle werking van inductie kan de temperatuur 
in de pan zeer snel oplopen, waardoor olie en vet kunnen 
ontbranden.

•	 Onbewaakt koken op een inductiekookplaat met vet of olie 
kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

•	 Wanneer de inductiekookplaat langdurig en intensief wordt 
gebruikt, kunnen metalen voorwerpen in de lade onder de 
inductiekookplaat heet worden.
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•	 De PITT Cooking inductiekookplaat is uitsluitend bedoeld voor 
huishoudelijk gebruik.

•	 Gebruik de inductiekookplaat uitsluitend voor het bereiden 
van voedsel. Het apparaat is niet geschikt om ruimtes 
te verwarmen. Gebruik voor andere doeleinden is niet 
toegestaan.

•	 Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door personen die 
in staat zijn het apparaat veilig te bedienen. Deze personen 
moeten volledig op de hoogte zijn van de inhoud van de 
gebruiksaanwijzing. Men moet zich bewust zijn van de gevaren 
van onjuist gebruik.

•	 Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 
jaar en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke 
of verstandelijke vermogens of met een gebrek aan ervaring 
en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructie hebben 
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de 
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat 
spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen 
niet door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

•	 Kinderen moeten worden begeleid om te voorkomen dat zij 
met de inductiekookplaat spelen.

•	 De inductiekookplaat is niet geschikt voor gebruik op hoogtes 
boven de 2000 meter (gerekend vanaf zeeniveau).

•	 LET OP: Het kookproces moet worden bewaakt. Een 
kookproces van korte duur moet continu worden 
gecontroleerd.

•	 Verhit nooit pannen zonder inhoud. De kookzone kan 
beschadigd raken door drooggekookte pannen.

•	 Gebruik de inductiekookplaat niet om voedsel te bereiden 
of te verhitten in gesloten blikken of andere afgesloten 
verpakkingen.

•	 Dek de inductiekookplaat nooit af met bijvoorbeeld een 
afdekplaat, beschermfolie of doek.

•	 Gebruik de inductiekookplaat nooit als werkblad.

•	 Schakel na gebruik de inductiekookplaat uit met de 
bediening en vertrouw niet uitsluitend op de pandetector.

•	 Gebruik bij het koken altijd droge, hittebestendige ovenwanten 
of pannenlappen.

•	 Laat geen voorwerpen op de kookzone vallen. Als voorwerpen 
of etenswaren op de hete inductiekookplaat vallen en 
smelten, kan de kookzone tijdens het afkoelen beschadigd 
raken. Schakel in dit geval het apparaat direct uit en verwijder 
de resten grondig. Volg hierbij altijd de veiligheids- en 
onderhoudsinstructies.

•	 Het elektromagnetische veld van de ingeschakelde 
inductiekookplaat kan de werking van magnetiseerbare 
voorwerpen beïnvloeden. Houd creditcards, opslagmedia, 
rekenmachines, enz. uit de buurt van het ingeschakelde 
apparaat.

•	 Voor personen met pacemakers: in de omgeving van de 
ingeschakelde inductiekookplaat wordt een elektromagnetisch 
veld opgewekt. Raadpleeg uw arts of pacemakerfabrikant om 
zeker te zijn van veilig gebruik.

•	 Korrels zoals suiker, zout of zand (bijvoorbeeld van groenten) 
kunnen de kookzone bekrassen. Zorg er altijd voor dat de 
bodem van de pan schoon is wanneer u deze op de kookzone 
plaatst.

•	 WAARSCHUWING: Schakel het apparaat uit als het 
oppervlak is gebarsten om het risico op een elektrische 
schok te voorkomen.

•	 Gebruik geen stoomreiniger om de inductiekookplaat 
schoon te maken. De stoom kan kortsluiting of materiële 
schade veroorzaken.

•	 Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend met 
een externe timer of een aparte afstandsbediening. Het 
bedieningspaneel mag uitsluitend worden aangesloten op 
de voorgeschreven verwarmingsunits om mogelijk gevaar te 
voorkomen.

•	 Alleen de meegeleverde bedieningsknop(pen) mogen 
worden aangesloten op de PITT Cooking inductiekookplaat. 
Niet-overeenkomende bedieningsknoppen mogen niet 
worden aangesloten om mogelijk gevaar te voorkomen.

Verantwoord gebruik
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Voorzorgsmaatregelen

Geschikte pannen

Handige tips en aanbevelingen

Ongeschikte pannen

•	 Een ruwe panbodem kan de kookzone beschadigen. Gebruik 
daarom altijd pannen met een gladde/vlakke bodem.

•	 Schuif geen pan over de kookzone. Til de pan op wanneer u 
deze verplaatst. Dit voorkomt mogelijke schade.

•	 Gebruik geen inductie-adapterplaten. Adapterplaten kunnen 
de inductiegeneratoren beschadigen.

•	 Pannen die op gastoestellen zijn gebruikt, zijn vaak minder 
efficiënt. Dit kan leiden tot schade aan het inductiekookplaat.
Daarnaast is het mogelijk dat de bodem van de pan niet 
meer vlak is, wat kan resulteren in schade aan het glas van de 
inductiezone.

•	 Om te controleren of een pan geschikt is, kunt u een magneet 
op verschillende plaatsen aan de onderkant van de pan 
plaatsen. Als de magneet blijft plakken, is de pan over het 
algemeen geschikt.

•	 Gebruik alleen pannen met een gladde bodem. Ruwe bodems 
kunnen het keramisch glas krassen.

•	 Til het kookgerei altijd op bij het verplaatsen. Dit helpt krassen 
te voorkomen. Indien er toch krassen ontstaan door het 
schuiven van pannen, zijn dit normale gebruikssporen.

•	 De onderkant van de pan moet minimaal 110 mm in diameter 
zijn. De maximale diameter van de pan is afhankelijk van de 
grootte van het keramisch glas.

•	 Het wordt aanbevolen een ferromagnetische bodem te 
hebben die de volledige onderkant van de pan bedekt. Als 
dit niet het geval is, kan de warmte niet gelijkmatig worden 
verdeeld.

•	 Pannen met een magnetiseerbare bodem

•	 Geëmailleerde stalen pannen

•	 Gietijzeren pannen

•	 Pannen met het inductielogo

•	 Pannen met een niet-magnetiseerbare bodem

•	 Aluminium of koperen pannen

•	 Glazen, keramische of aardewerken pannen
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Bedieningsknop

Voorbeeld gebuikersinterface

Gebruikersinterface

•	 Met de bedieningsknop kunt u de vermogensniveaus en 
andere functies instellen. U kunt het scherm indrukken en 
de ring met de klok mee of tegen de klok in draaien.

•	 Alle functies worden uitgelegd in hoofdstuk 4 - Bediening.

Koud (niet-geselecteerd): dit geeft de 
zone aan waarop de bedieningsknop 
niet is aangesloten.

Heet (niet-geselecteerd): dit geeft de zone 
aan waarop de bedieningsknop niet is 
aangesloten. De aanduiding is rood, omdat 
de inductiezone actief is of nog heet is 
(boven 50 °C) van het koken.

Voorbeeld 1 (koud) Voorbeeld 2 (heet)

De bedieningsknoppen tonen meerdere afbeeldingen. Zie hieronder voor de betekenis van elke illustratie.
De afbeeldingen kunnen variëren afhankelijk van het gekozen model.

Knop 4 Knop 5

Koud (geselecteerd): dit geeft de 
zone aan waarop de bedieningsknop is 
aangesloten. Heet (geselecteerd) : dit geeft de zone aan 

waarop de bedieningsknop is aangesloten. 
De aanduiding is rood, omdat de 
inductiezone actief is of nog heet is (boven 
50 °C) van het koken.

Productinformatie3

Drukken

Draaien

Knop 1 
I

Knop 2 
II

Knop 3 
III

Knop 4 
IV

Knop 5 
V

II

III

IV

V I
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1.	 Druk de bedieningsknop op het scherm in.

2.	 Het logo verschijnt op de meest linkerknop.

3.	 Na enkele seconden verdwijnt het logo en wordt de 
toewijzing van de kookzones weergegeven. Druk opnieuw 
op het scherm van de bedieningsknop.

4.	 De kookzone ‘0’ wordt op het display weergegeven.

5.	 Draai de bedieningsknop om de kookzone te activeren en stel 
het vermogensniveau in door met de klok mee of tegen de klok 
in te draaien. 
Voorbeeld vermogensniveau: 6

De inductiekookplaat inschakelen

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5

Tijdens het koken kan de toewijzing van de kookzones op de 
bedieningsknoppen worden weergegeven, zodat u weet welke 
bedieningsknop bij welke kookzone hoort.

1.	 De bedieningsknop is geactiveerd op een vermogensniveau.

2.	 Druk op de bedieningsknop om de toewijzing van de 
kookzone te zien.

3.	 Na enkele seconden keert het display automatisch terug 
naar het vermogensniveau.

Toewijzing van kookzones

Stap 2Stap 1 Stap 3

Een kookzone uitschakelen

De inductiekookplaat uitschakelen

•	 Draai de bedieningsknop tegen de klok in totdat het 
vermogensniveau ‘0’ is bereikt. De inductiekookplaat schakelt 
automatisch uit wanneer alle kookzones als koud worden 
gedetecteerd.

Bediening Nederlands4

Voorbeeldmodel: Elbrus-I

•	 Houd de bedieningsknop 3 seconden ingedrukt. Alle 
geactiveerde kookzones worden gedeactiveerd en de 
inductiekookplaat schakelt automatisch uit wanneer alle 
kookzones als koud worden gedetecteerd.
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Kinderslot

Tijdens het koken kan de boostfunctie worden geactiveerd. De 
boostfunctie is bedoeld om water zeer snel te verwarmen. Het 
is niet geschikt voor bakken of langdurig koken. Gebruik de 
boostfunctie nooit bij het verhitten van vet en/of olie.

1.	 Zorg ervoor dat de bedieningsknop is geactiveerd op 
vermogensniveau 10. Draai de bedieningsknop met de klok 
mee om te boosten.

2.	 De bedieningsknop staat nu ingesteld op boost.

Boostfunctie

Stap 2Stap 1

Het logo van de pandetectie verschijnt wanneer de kookzone is ingeschakeld, maar er geen pan op staat. Zorg ervoor dat:

•	 Er een pan op de juiste kookzone staat en in het midden van de kookzone. 
Zie ‘Toewijzing van kookzones’ voor de juiste kookzone.

•	 Er een geschikte pan, bedoeld voor inductie, op de kookzone staat. 
Zie ‘Geschikt kookgerei’ voor de juiste pan.

Pandetectie

Bediening4

Je kunt indien nodig een speciale functie “Kinderslot” activeren. 
Deze functie is standaard uitgeschakeld.

Om te voorkomen dat kinderen de inductiekookplaat activeren, 
kun je het kinderslot inschakelen in het gebruikersmenu. Zie 
de instructies op pagina 9.

HOLD

1.	 Zorg ervoor dat de inductiekookplaat is uitgeschakeld. De 
inductiekookplaat zal het symbool van het kinderslot tonen.

2.	 Houd de knop ingedrukt totdat het kinderslot wordt  
gedeactiveerd.

3.	 Vanaf dit punt kan de inductiekookplaat  
geactiveerd worden.
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Gebruikersmenu
Verschillende functies kunnen worden gewijzigd in het 
gebruikersmenu. Het volgende kan worden aangepast:

•	 Taal van het gebruikersmenu

•	 In- of uitschakelen van het kinderslot

•	 In- of uitschakelen van de demomodus

Om het gebruikersmenu te openen, volgt u deze stappen:

1.	 Zorg ervoor dat de inductiekookplaat is uitgeschakeld. Druk 
de bedieningsknop op het scherm in. 
Zie indien nodig de instructies ‘De inductiekookplaat uitschakelen’ en  
‘De inductiekookplaat inschakelen’.

2.	 Wanneer het logo verschijnt, houdt u direct de meest 
linkerknop (knop 1) acht seconden ingedrukt.

3.	 Navigeer door het menu door te draaien om de  
verschillende opties te kiezen. Druk op de bedieningsknop 
om te bevestigen.

Klant 
menu

Selecteer taal

Klant 
menu

Selecteer 
kinderslot

Klant 
menu

Selecteer demo

Beschikbare talen:
•	 Engels
•	 Nederlands
•	 Duits
•	 Frans
•	 Spaans
•	 Italiaans

Druk op 
knop

OF

OF

Selecteer 
demo

Ja

Klant 
menu

Druk op knop 
voor afsluiten

Selecteer 
demo

Nee

Selecteer 
kinderslot

Nee

Selecteer 
kinderslot

Ja

Selecteer 
taal

Nederlands

Druk op 
knop

Druk op 
knop

Stap 1 Stap 2 HOUD  

INGEDRUKT

Bediening4



De PITT Cooking inductiekookplaat is vervaardigd uit 
hoogwaardige materialen, die gemakkelijk schoon te 
maken zijn.

Let op de volgende aandachtspunten:

1.	 Reinig onderdelen nooit in de vaatwasser; het 
vaatwasmiddel kan deze aantasten. Vermijd reinigen 
met te veel vocht, dit kan op ongewenste plaatsen 
terechtkomen. 

2.	 Plaats de sierringen direct op de kookzones, zonder ze over 
het werkblad te schuiven. 
Let bij het monteren van de sierring op de geleidingsinkepingen.

3.	 Reinig de inductiekookplaat onmiddellijk na gebruik om 
te voorkomen dat aangebrande etensresten langdurig 
intrekken en later moeilijk te verwijderen zijn. Wees ervan 
bewust dat de onderdelen na gebruik heet kunnen zijn!

4.	 Begin met het schoonmaken van de knoppen, kookzones en 
sierring. Reinig daarna het werkblad; dit voorkomt dat het 
na het schoonmaken opnieuw vuil wordt.

5.	 Gebruik onder geen enkele omstandigheid schurende 
poeders, schuursponzen, scherpe voorwerpen of agressieve 
reinigingsmiddelen.

6.	 Voor onderhoud en reiniging van het werkblad raadpleegt u 
de handleiding van het betreffende product.

7.	 Verwijder eventuele resten van reinigingsmiddel 
onmiddellijk.

8.	 De PITT Cooking inductiekookplaat mag niet worden gerei-
nigd met een stoom- of hogedrukreiniger. Op deze manier 
kan de elektrische veiligheid niet worden gegarandeerd.

Bij voorkeur gebruiken:
•	 Lauw water met milde groene zeep
•	 Een microvezeldoek of zachte spons
•	 Kunststofkrabber, vaak aan de achterkant van een afwasborstel

Altijd vermijden:
•	 Vaatwasser
•	 Harde schuurmiddelen, zoals Scotch-Brite en staalwol
•	 Schuurmiddelen, zoals Cif of Jif
•	 Zure en bijtende middelen, zoals schoonmaakazijn of chloor

Keramisch glas

Bedieningsknop

Sierring 
Zwart gecoat aluminium

Montagering 
Zwart gecoat aluminium

Afdichtingsring 
Siliconen

*Aan de onderzijde van de montagering geplakt

 
Aluminium

 
Glas
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Geen pandetectie De pannen zijn ongeschikt voor inductie 

of beschadigd
Gebruik onbeschadigde en compatibele 
pannen voor inductie (zie ‘Geschikt kook-
gerei’).

 De pan is te klein voor de inductiezone Zorg dat de bodemdiameter van de pan 
minimaal 110 mm is.

De pan staat niet gecentreerd op de 
inductiezone

Plaats de pan in het midden van de  
inductiezone.

Metalen voorwerpen zoals bestek liggen 
op de inductiezone

Verwijder eventuele voorwerpen van de 
inductiezone.

Wachten op ‘zichtbare’ 
warmte

Bekend met andere systemen, zoals kera-
misch of gas koken

Inductie produceert geen zichtbare 
warmte. De pan wordt verwarmd door 
magnetische werking.

De warmte in het 
kookgerei wordt niet 
voldoende of  
gelijkmatig verdeeld

De pan staat niet gecentreerd op de 
inductiezone

Plaats de pan in het midden van de induc-
tiezone.

De pannen zijn ongeschikt voor inductie 
of beschadigd

Gebruik onbeschadigde en compatibele 
pannen voor inductie (zie ‘Geschikt kook-
gerei’).

Lade onder de  
inductiekookplaat 
wordt zeer heet

De inductiekookplaat is geïnstalleerd 
zonder adequate ventilatie of niet volgens 
de voorschriften

Controleer of het apparaat volgens de 
voorschriften van PITT Cooking is geïn-
stalleerd. Als dit niet het geval is, raden 
wij aan een technicus te laten komen.

Geluid Verklaring
Klikken De inductiekookplaat schakelt in of uit

Sissen of zoemen De ventilator is in werking. Dit kan ook na het koken voorkomen.

Fluitsignaal Eén of meerdere kookzones met hoge vermogensniveaus zijn geactiveerd en/of het 
kookgerei is gemaakt van verschillende materialen.

Knetteren Kookgerei is gemaakt van verschillende materialen.

Diep gezoem Eén of meerdere kookzones met hoge vermogensniveaus zijn geactiveerd. Het geluid 
wordt zachter of verdwijnt wanneer u het vermogensniveau verlaagt.

Signaaltoon (piep) 
bij verhogen van het 
vermogensniveau

Het inductiekookplaat is beperkt tot een bepaalde waarde. Dit varieert per model. De 
signaaltoon geeft aan dat het inductiekookplaat te veel vraagt van de stroomvoorzie-
ning ten opzichte van de maximale vermogensinstelling. Verlaag het vermogensni-
veau van de betreffende inductiezone of andere mogelijke inductiezones.

Het inductiekookplaat vraagt meer dan waarvoor de elektrische aansluitingen zijn 
ingesteld. Controleer met een erkende elektricien of de maximale vermogensinstellin-
gen correct zijn voor de PITT Cooking inductiekookplaat, of dat de elektrische aanslui-
ting kan worden verbeterd om de maximale vermogensinstelling te verhogen.

Geluiden

Na eerste gebruik

Storingen en oplossingen6
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Algemene problemen

Error codes

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De inductiekookplaat kan 
niet worden ingeschakeld

Er is geen stroomvoorziening naar de 
inductiekookplaat

Controleer of de stroom is ingeschakeld 
en of geen zekering defect is. Neem 
indien nodig contact op met een erkende 
elektricien.

 Er kan een technisch defect zijn Koppel de inductiekookplaat minstens 1 
minuut los van het elektriciteitsnet. 
  
Ga hiervoor als volgt te werk:
•	 Schakel de zekeringen in uw  

groepenkast uit, of
•	 Draai de zekeringen in uw  

groepenkast volledig uit, of
•	 Koppel de stekker van het netsnoer 

los

De opwarmtijd is  
ongewoon lang

Het kookgerei staat niet correct Zorg dat het kookgerei gecentreerd op de 
inductiezone staat.

Het kookgerei is van ongeschikt  
materiaal

Gebruik geschikt kookgerei (zie ‘Geschikt 
kookgerei’).

De bodem van het kookgerei of de 
inductiezone is vies.

Verwijder eventuele vervuiling.

Het kinderslot wordt  
ongewenst geactiveerd 
elke keer na opstarten van 
de inductiekookplaat.

Het kinderslot is ingeschakeld,  
ingesteld op ‘ja’ in het gebruikers-
menu.

Volg de instructies bij ‘Gebruikersmenu’ in 
deze handleiding om het kinderslot uit te 
schakelen.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Er – 0x21 Leeg en/of niet-compatibel kookgerei Verhit geen lege pannen. Zorg ervoor 

dat u compatibel kookgerei gebruikt (zie 
‘Geschikt kookgerei’).

 Kookgerei-, elektronica- of inductietempe-
ratuur te hoog

Verwijder al het kookgerei en laat het 
inductiekookplaat afkoelen.
Start de inductiekookplaat opnieuw op.

Er – 0x48 Ongeschikte pan Zorg ervoor dat u compatibel kookgerei 
gebruikt (zie ‘Geschikt kookgerei’).

Er – 0x49 Ventilatorfout Zorg dat de ventilatieopeningen aan de 
onderzijde vrij in de open ruimte staan. 
Reinig indien nodig de ventilatieopenin-
gen en verwijder vuil/stof.

Als de foutcode niet in bovenstaande lijst staat, raden wij aan zo snel 
mogelijk contact op te nemen met uw dealer of de klantenservice van 

PITT Cooking.
Zie de contactgegevens op de laatste pagina.

Storingen en oplossingen6
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De PITT Cooking inductiekookplaat is vervaardigd uit duurzame materialen.

De verpakking is recyclebaar en bestaat uit de volgende materialen: 
	 - karton;
	 - papier;

Deze materialen dienen verantwoord te worden afgevoerd volgens de wettelijke voorschriften. De verpakking van dit product heeft 
een sticker met het beeld van een doorstreepte vuilnisbak (zie Figuur 9). 
 
De PITT Cooking inductiekookplaat moet zelf aan het einde van zijn levensduur worden afgevoerd volgens de plaatselijke voorschriften 
voor afval en recycling. Gooi het apparaat niet weg bij het normale huishoudelijke afval, maar volg de aangewezen inzamelsystemen 
voor elektrische en elektronische apparatuur in uw regio.

Figuur 9

De Europese richtlijn voor Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (WEEE) van de Europese Unie.
De WEEE-richtlijn van de Europese Unie vereist dat producten die in EU-landen worden verkocht (of in sommige gevallen de 
verpakking daarvan) het label met de doorstreepte vuilnisbak dragen. Zoals bepaald door de WEEE-richtlijn betekent dit label 
dat klanten en eindgebruikers in EU-landen elektrische en elektronische apparatuur of accessoires niet mogen weggooien met 
het huishoudelijk afval.
Klanten en eindgebruikers binnen de EU dienen contact op te nemen met hun lokale leverancier of servicecentrum voor infor-
matie over het afvalinzamelsysteem in hun gemeente.

Verpakking7
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